
Big Green Egg
mit Koch-Live-Show

am 28. März 2015 beim Drachenfest
Heiße Öfen auf dem Drachenfest
Auf dem Drachenfest im Motorrad-Haus Sattelberg in Schwedt, wird dieses Jahr 
neben vielen Motorrädern ein ganz besonders heißer Ofen gezeigt. Das Big Green 
Egg, ist der Geheimtipp von Profiköchen weltweit und am 28.03. zum ersten Mal 
in der Uckermark zu sehen. Das Fliesen- und Kaminstudio Hütteroth aus Anger-
münde wird zusammen mit einem Profikoch aus der Region, erstaunlich leckere 
und saftige Gerichte in dem einzigartigen Kochgerät zubereiten. Während des 
gesamten Drachenfestes können diese kostenlos probiert und Kochtipps mit dem 
Profikoch Jens Köhler ausgetauscht werden. Das Big Green Egg wird aus einer 
für die Raumfahrt entwickelten Keramik hergestellt, die mindestens hundertau-
sendmal erhitzt werden kann, ohne an Qualität zu verlieren. Kein vergleichbares 
Kochgerät ist so haltbar, daher erhalten stolze Eigentümer eines Big Green Egg 
eine lebenslange Garantie auf alle Keramikbauteile. Das einzigartige Heizsystem 
erzeugt einen gleichmäßigen Luftstrom, der alle Gerichte besonders schonend 
zubereitet und so das ultimative Geschmackserlebnis erzeugt. Und zwar auf ge-
sunde und nachhaltige Weise. Das Besondere ist, dass die Außentemperatur keinen Einfluss auf das Gerät hat, so kann das Big 
Green Egg das gesamte Jahr über draußen zum Grillen, Backen, Kochen, Dünsten und Räuchern verwendet werden. Lassen 
auch Sie sich vom guten Geschmack der zubereiten Gerichte überraschen und genießen Sie eine Welt kulinarischer Möglich-
keiten. Entdecken Sie einfach selbst das Big Green Egg auf dem Drachenfest am 
28.03. ab 9:00 Uhr in Schwedt, Vierradener Chaussee 27 a. Alle weiteren Infor-
mationen bekommen Sie auch beim Team des Fliesen- und Kaminstudios Hüt-
teroth aus Angermünde unter Telefon 03331/23511 oder www.hausderfliese.de

Mit einem Mix 
aus altem Wissen 
und innovativen
Materialien ...

Die größte Fliesen- und Kaminausstellung der Region...
  und ab sofort Ihr autorisierter Big Green Egg Partner

Der Ausgangspunkt des Big Green 
Egg® ist ein alter asiatischer Lehm-
ofen, der traditionell mit Holz befeuert 
wurde und mit dem sich auffallend gute 
Geschmacksergebnisse erzielen lassen. 
Auf dieser Basis wurde mit dem Wis-
sen, den Produktionsprozessen und den 
innovativen Materialien der Moderne ein perfektes Kochgerät entwickelt. Auch wegen 
der perfekten Luftzirkulation, mit deren Hilfe die Zutaten bei der gewünschten Tempe-
ratur gleichmäßig garen, können Sie mit einem Big Green Egg erstaunlich leckere und 
saftige Gerichte auf den Tisch bringen.
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